
1.Aceitunas marinadas   |  5.50
Marinierte Ol iven 

16.Pan con tomate |  5.50
Brot mit Tomate und Ol ivenöl (a1)

15.Alioli con pan | 4.00

Datteln im Speckmantel (2 ,3)

T A P A S  Z U M  S T A R T

Hausgemachte Kroketten (a1 ,  c ,  g)  

Al iol i  mit Brot  (a1 ,c)

V E G E T A R I S C H E  T A P A S

20.Croquetas caseras | 2.50

36.Dátiles con bacon| 6.60

13.Boquerones en vinagre |6.80
Marinierte Sardel len in Essig (d,  l ,  8) 

6.Queso manchego | 7.50
Manchego Käse (f)

5.Jamón serrano |7.50
Serrano Schinken (3) 

32.Peperoni rellenos |6.00
Käse Peperoni (g) 

34. Picadita |15.50
Käse & Wurstplatte (f ,  3)

2.Patatas bravas |6.90
Gebratene Kartoffeln mit
Aiol i  und scharfer Soße (c)

10.Queso de cabra con miel |12.50
Gebackener Ziegenkäse mit Honig,
Walnüssen und Obst der Saison (g,  h3)

17.Berenjena mediterránea |7,80
Auberginen in Tomatensauce, gefül lt
mit Parmesan
und mit Mozzarel la überbacken (g)

39.Calabacín gratinado |7.50
Zucchini  mit Ricotta und Pesto,
gratiniert mit Parmesan (g)

31.Patatas asturianas  |7.20
Gebratene Kartoffeln mit Käsesauce (g)

19.Champignons al Ajillo |6.50 
Champignons in Knoblauchöl mit
Petersi l ie

22.Padrón Paprika 7.00 
Fr itt ierte kleine Paprika mit Meersalz

18.Boniato frito |7.00
 Fr i tt ierte Süßkartoffel

38.Berenjena Don Quijote |13.50
Aubergine vom Gri l l  mit gratiniertem
Ziegenkäse,  Walnüssen, Honig und
saisonalem Obst (g,  h3)

27.Patatas fritas |4.70
Pommes fr ites 

T A P A S  A U S  D E M  M E E R F L E I S C H  T A P A S

7.Sevillanos |8.00
Panierte Baby-Tintenfische(a1 ,  n)

3.Calamares |7.90
Panierte Tintenfischringe (a1 ,n)

9.Sepia a la plancha |13.50
Gegri l l te Sepia mit Knoblauch und
Petersi l ie (n)

23.Mejillones al ajillo |10.90
Gegri l l te Muscheln mit Knoblauch
und Petersi l ie (n)

14.Pescadito frito |8.00
Fr itt ierte Sardel len mit Knoblauch
und Petersi l ie (a1 ,  d)

11.Mejillones a la andaluza |11.50
Muscheln in pikanter Tomatensauce (n, l)

37.Gambas al ajillo |13.50
Garnelen in Ol ivenöl mit Knoblauch
und Cayennepfeffer (b)

33.Bocaditos de bacalao |8.50
Panierte Kabeljauhäppchen  (a1 ,  d)

29.Gambas en bacon |12.00
Garnelen im Speckmantel mit Chimichurr i  (b)

30.Rabas |7.90
Knusprige Tintenfischstäbchen (a1 ,  n)

35.Merluza alioli |11.90
Gegri l l tes Seehechtf i let mit Aiol i  gratiniert
auf leicht pikanter Tomatensauce (c,d)

12.Pinchos | 8.90 
Gewürzter Schweinefleischspieß

21.Chorizo al vino blanco  |7.50 
Paprikawurst in Weißweinsauce (l ,  2 ,  3 ,  8)

24. Nuggets de pollo | 6.50
Huhn Nuggets (a1 ,  c ,  g)

25.Albóndigas | 8.20 
Rindfleischbällchen in Tomatensauce (a1 ,  g)

26.Pollo al ajillo  |7.50 
Hühnchenkeulen in Knoblauchsauce (8)

40.Patatas Medievales  | 7.90 
Bratkartoffeln mit würzigem Hackfleisch und
Käse überbacken (g)

41. Matrimonio  | 7.90 

4.Gambas a la Plancha | 27.00
Gegri l l te Garnelen mit Bei lagensalat ,  15
Stück (b)

28.Ensalada | 6.50 
Bei lagensalat (3)

8.Tortilla  | 9.80 
Kartoffelomelette (c)

Anchovis & Sardel len auf fr ischer
Tomatensauce mit Ol ivenöl (3)

42. 3 salsas  | 6.50 
Drei hausgemachte Saucen 
mit Brot (a1 ,  c)

43. ensalada tomate  | 7.50 
Fr ischer Tomatensalat mit Zwiebeln,
Ol iven und Basi l ikum-Balsamico (l)

44. ensalada de CABRA| 16.50 
Ziegenkäsesalat mit Walnüssen,
saisonalem Obst ,  Honig und Erdbeer-
Balsamico (g,  h3,  l)

45. ensalada MIXTA| 14.50 
Gemischter Salat mit Blattsalat ,
Tomaten, Mais ,  Gurken,  Karotten,  E i ,
Ol iven und Zwiebeln ( l)

TABLAS - PLATTE

Gemüse Platte — 49.50 €

Fisch- und Meeresfrüchte Platte — 57.50 €

Gemischte Tapas Platte — 49.50 €

PAELLAS 

paella mit Meeresfrüchten — 19,00  p. P.

Paella Mixta — 18,50  p. P.

Paella mit Huhn — 18,00  p. P.

Gemüse Paella — 17,50 p. P.

Fideuà — Fideuà mit Alioli — 17,50  p. P

.

Pan — Brot — 2,00 €

Glutenfreies Brot — 2,50 €

Alioli — Alioli — 2,00 €

Salsa picante — Pikante Sauce — 2,00 €

Chimichurri — Chimichurri — 2,00 €

extras

ab 2 Personen ·  Wartezeit  ca.  30–40 Minuten
bis 20 Uhr

Eine separate Karte mit detai l l ierten Informationen zu
Al lergenen und Zusatzstoffen l iegt bereit .


